MONTAG
09.03.2026

DIENSTAG
10.03.2026

MITTWOCH
11.03.2026

DONNERSTAG
12.03.2026

FREITAG
13.03.2026

BISCHOFLICHER
CAMPUS

FUR BILDUNG
UND BERUFUNG

W AUGUSTINUM
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SPEISEPLAN 2Menii

Menii Kiga 1

Menii Kiga 2

Klare Gemusesuppe mit Backerbsen &
Gemiseeinlage (C, A, G, L)
Huhnerfilet in Schwammerlsauce (A, G, F)
BIO-Reis
Eisbergsalat, Mais
Heidelbeer-Topfencreme (G)

Klare Gemusesuppe mit Backerbsen &
Gemdiseeinlage (C, A, G, L)
Tortellini Ricotta mit Kasesauce (C, A,
G F)

Eisbergsalat, Mais
Heidelbeer-Topfencreme (G)

Klare Gemusesuppe mit Kaspressknodel
(CAGLD
im Ofen gegarter Leberkéase
Kartoffelpiiree (G)
glasierte Karotten
Gruner Salat gemischt
Obst

Klare Gemusesuppe mit
Kaspressknodel (C, A, G, L)
Dinkelrisotto mit Zucchini, Paprika,
Melanzani-Tomatengemise (C, A, G,
b
Gruner Salat gemischt
Obst

Kohlrabisuppe (A, G, F)
Kimmelbraten (A, O, L)
GemiUsezartweizen (A, L)
Karottensalat
BIO-Apfel

Kohlrabisuppe (A, G, F)
gschupfte Mohnnudeln mit
Fruchtkompott (C, A)
BIO-Apfel

Klare Gemusesuppe mit Suppennudeln
(C AL
pikantes Putenreisfleisch mit Karotten,
Paprika & Sellerie (A, L)
Chinakohlsalat
Ribisel-Dinkel-Kuchen (C, A, G, F)

Klare Gemusesuppe mit
Suppennudeln (C, A, L)
Spinat-Semmelknodel mit
Kirbiskern-Velouté (C, A, G, F)
Chinakohlsalat
Ribisel-Dinkel-Kuchen (C, A, G, F)

Klare Gemusesuppe mit GrieBnockerl (C,
AL
Seelachsfilet im Backteig (C, A, G)
Petersilienkartoffel
Endiviensalat, BIO-Linsen
BIO-Joghurt (G)

Klare Gemusesuppe mit GrieBnockerl
(C AL
Quinoalaibchen (C, A, G, O, L)
auf Wurzelgemdsesauce (A)
Endiviensalat, BIO-Linsen
BIO-Joghurt (G)

Wir wiinschen einen "guten Appetit"

Meniplananderungen, Druck- und Satzfehler vorbehalten!

Bischoflicher Campus Augustinum / Lange Gasse 2 / 8010 Graz / www.augustinum.at / kueche@augustinum.at

Fur die Kalenderwoche:
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Zertifiziertes BIO-Teilsortiment
durch Austria BIO-Garantie
AT-BIO-301

\

FAIRTRADE

Osterreichischer
Gastronomiepartner

Fair Trade Austria

Allergeneinformation laut
Codex-Empfehlung:

CEI

E Erdniisse
D Fisch

A Gluten

B Krebstiere
P Lupinen

G Milch

H Schalenfriichte
L Sellerie

M Senf

N Sesam

F Soja

O Sulfite

R Weichtiere
AP Aspartam




