MONTAG
11.05.2026

DIENSTAG
12.05.2026

MITTWOCH
13.05.2026

DONNERSTAG
14.05.2026

FREITAG
15.05.2026

BISCHOFLICHER
CAMPUS

FUR BILDUNG
UND BERUFUNG

W AUGUSTINUM
A

SPEISEPLAN 2Menii

Menii Kiga 1

Menii Kiga 2

Klare Gemusesuppe mit Profiteroles (C,

AL
kross gebratenes Seehechtfilet mit (D)
bunter Gemusereis (L)
Krauthauptelsalat
BIO-Apfel

Klare Gemusesuppe mit Profiteroles
(C AL
Kasenocken mit frischem Schnittlauch
(CAGLEF
Krauthauptelsalat
BIO-Apfel

Klare Gemusesuppe mit BIO-Buchstaben

(A L)
Faschierter Braten (C, A)
Kartoffelpiiree (G)
Gemiuse
Rote Ribensalat (O)
Vollwertkuchen (C, A, G, F)

Klare Gemusesuppe mit
BIO-Buchstaben (A, L)
Vollkornpasta mit
Zucchini-Paradeissauce und
Kichererbsen (A)

Rote Ribensalat (O)
Vollwertkuchen (C, A, G, F)

Lauchcremesuppe (A, G, F)
Putenschschnitzel in
Rosmarin-Majoransauce (A)
BIO-Dinkel (A)
Griiner Salat gemischt
Ananas

Lauchcremesuppe (A, G, F)
flaumige Buchteln gefillt mit
Marillenmarmelade und Vanillesauce
(C A G)

Ananas

Wir wiinschen einen "guten Appetit"
Meniplananderungen, Druck- und Satzfehler vorbehalten!

Bischoflicher Campus Augustinum / Lange Gasse 2 / 8010 Graz / www.augustinum.at / kueche@augustinum.at

Fur die Kalenderwoche:

20

Zertifiziertes BIO-Teilsortiment
durch Austria BIO-Garantie
AT-BIO-301

\

FAIRTRADE

Osterreichischer
Gastronomiepartner

Fair Trade Austria

Allergeneinformation laut
Codex-Empfehlung:

CEI

E Erdniisse
D Fisch

A Gluten

B Krebstiere
P Lupinen

G Milch

H Schalenfriichte
L Sellerie

M Senf

N Sesam

F Soja

O Sulfite

R Weichtiere
AP Aspartam




